GLI ADDITIVIDEL VINO “NON DESIDERATI” A LIVE WINE

VINO
CONVENZIONALE

Additivi autorizzati

Anidride solforosa (solfiti), lieviti selezionati secchi,
solfato di ammonio, bisolfito di ammonio, gomma
arabica, dicloridrato di tiamina, biossido di car-
bonio o di azoto, carbone enologico, gelatina
alimentare, proteine vegetali ottenute da frumento
o piselli, colla di pesce, caseina e caseinati di po-
tassio. ovoalbumina, bentonite, diossido di silicio
sotto forma di gel o di soluzione colloidale, cao-
lino, tannini, enzimi pectolitici, preparati enzimatici
di betaglucanasi, sorbato di potassio, acido L (+)
tartarico, acido L (~) malico, acido DL malico, aci-
do lattico, tartrato neutro di potassio, bicarbonato
di potassio, tartrato di calcio, preparati di scorze
di lieviti, polivinilpolipirrolidone, batteri lattici, li-
sozima, acido L-ascorbico, resine scambiatrici di
ioni, ferrocianuro di potassio, acido metatartarico,
solfato di rame, citrato di rame, caramello, dischi di
paraffina pura impregnati di isotiocianato di dllile,
dimetildicarbonato, mannoproteine di lieviti, trucioli
di legno di quercia, alginato di calcio, alginato di
potassio, carbossimetilcellulosg, alri...

VINO
BIOLOGICO

Additivi autorizzati

Anidride solforosa (solfiti), lieviti selezionati secchi,
gomma arabica, biossido di carbonio, di argo o di
azoto, fosfato diammonico, tiamina dicloro-idrato,
carbone enologico, gelatina alimentare, proteine
vegetali oftenute da frumento o piselli, colla di
pesce, ovoalbuming, tannini, caseina, caseinato di
potassio, diossido di silicio, bentonite, enzimi pecto-
litici, acido lattico, acido L(+) tartarico, carbonato
di calcio, tartrato neutro di potassio, bicarbonato
di potassio, batteri lattici, acido L-ascorbico, acido
citrico, acido metatartarico, solfato di rame, citrato
di rame, bitartrato di potassio, trucioli di legno di
quercia, alginato di potassio.

Preferiamo vini prodotti con solo uva e, se ritenuto necessario dal produttore, dosi minime di anidride solforosa (solfiti)

VINO VINO
BIODINAMICO ARTIGIANALE
A LIVE WINE

Additivi autorizzati Additivi consentiti

Anidride solforosa (solfiti), ovoalbuming, Anidride solforosa (solfiti)
bentonite, carbone enologico.



